Zubereitung der Corn-Dogs mit dem Corn-Dog Maker CDM-1

Streiche die Backfldche mit Pflanzendl ein.

SchlieBe das Gerét an und warte, bis die Backtemperatur erreicht ist und die griine Kontrolllampe
leuchtet.

Halbiere die Wiirstchen und stecke sie auf geeignete Holzspiefle. Wir empfehlen ca. 20 cm lange
SpieBe mit einem Durchmesser von 3mm.

Fiille die Vertiefungen zu ca. zwei Dritteln mit dem vorbereiteten Corn-Dog-Teig.

Lege die aufgespieften Wiirstchen in den Teig und drehe am Stiel, bis sie ganz mit Teig bedeckt
sind. Giefle anschlieBend etwas Teig auf die Wiirstchen. Beachte dabei, dass der Teig aufquillt.

SchlieBe das Gerét und backe die Corn-Dogs, bis der Teig leicht gebréunt ist. Die Backzeit betragt
ca. sechs bis acht Minuten. Das Gerit sollte in den ersten beiden Minuten der Backzeit nicht

gedffnet werden.

Lose die fertig gebackenen Corn-Dogs vorsichtig mit einem Holzspatel. Verwende keine Messer
oder sonstigen Metallgegenstinde, die die Antihaftbeschichtung beschédigen konnten.

Ziehe den Netzstecker nach Gebrauch und warte mit dem Reinigen, bis das Gerat abgekiihlt ist.
Reinige das Gehduse und die Backfldche mit einem feuchten Lappen. Eventuell vorhandene

Teigreste konnen mit einem Backpinsel entfernt werden. Es sollte kein Spiilmittel verwendet
werden.

Rezept fiir den Corn-Dog-Teig (fiir eine Fiillung, entsprechend 6 Portionen)

1 Ei

60ml Milch

30g Maismehl

60g Weizenmehl

> Teelotfel Fondor Gewlirzmischung
> Teeloftel Backpulver

1 Teeloffel Zucker

Gebe die Zutaten in eine Schiissel und riihre alles gut durch, bis ein cremiger Teig entsteht.
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